
Bissap (infusion d’hibiscus)
(fleurs d’hibiscus infusées, jus de citron, menthe, cassonade)

ou
Jus de gingembre

(gingembre frais, jus de citron, cassonade)

Chocolat chaud ou glacé
(chocolat Valrhona 70% pur Pérou, lait d’avoine sans gluten)

ou
Thés/infusions

ou
Café

Scone anglais, pâte à tartiner aux noisettes torréfiées & confiture de framboises
Bowl de fruits frais de saison

Yaourt végétal brassé & super granola au chocolat

Tartine aux tomates anciennes, pesto rosso, mozzarella végétale, pignons grillés, basilic frais
Salade de lentilles du Puy, avocat, tofu fumé au bois de hêtre, salade, graines 

Sucette de fromage végétal à l’ail des ours & sésame toasté

les
Jardins
d’Été
Cuisine maison
BIO, de saison

végétale & locale

LE BRUNCH DU DIMANCHE

35€
100% FAIT MAISON & BIO


